ELOFIZETE

Nyari ehwlékek

Kozeleg lassan a 2008-as sziireti id6-
szak — ez a fogalom nekem Szigliget-
hez kapcsolodik, ahol egy baratunk kis
haztaji birtokan szoktam alkalomadtan
magam is izelit6t kapni abbol, hogy mi-
csoda rengeteg munka fekszik egyetlen
palack borban. Ha pedig Szigliget, ak-
kor nekem Szészi Endre — fel is hivtam
rogton, hogy hajlandé lenne-e nekiink
egy valogatast 6sszeallitani.

Reklamszagt lesz, de muszdj elmesél-
nem, hogyan talalkoztunk el6szor: Ko-
vacs Antal sommelier bardtommal idén
tavasszal szerveztiink egy alapfokd bor-
ismereti - el6adassorozatot,. ahol megis-
merkedtem Endre néhany tételével. A
figyelemre mélto tételeket telefonos be-

HIRLEVEL

2008. SZEPTEMBER

ﬁll

- ¥

-
- X 13 {

szélgetés, majd MBA Borklubos meghi-
vas kovette — azota nem csak a fentebb
emlitett baratunkat latogatom meg, ha
azon a kornyéken jarok. Es akkor az igért
reklam: az Gtestés alapfokt tanfolyamot
oktéberben megismételjik, részletek a
http://www.borestek.hu weboldalon.

Endre az augusztusi balatoni f6szezon
tennival6i dacara igent mondott és iga-
zi lokalpatriotaként balatoni valogatast
javasolt: azt hiszem, nehéz lenne jobb
bortémat talalni, ha meghivjuk példaul
baratainkat egy kozos nyaridézé. fény-
képnézegetésre, sztorizgato - beszélge- |
tésre. Vegylk hdt el6 a sajat nyari em- |
[ékeinket és bontsuk fel hozza 'az els6
palackot!

Milyen borokat aj'énlgna_k Neked Magyarorszag borszakértGi?

http://www .borelofizetes.hu
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Szeptemberi vendéglatonkkal két
helyen is talalkozhat a borttrazo.
A szigligeti var bejaratanal, meg-
y lehetésen forgalmas helyen tize-
" melteti el6retolt hely6rségét: ha
| szerencsével jar a vandor, a kis
| vinotékaban magat aboraszttalal-
\ hatja a pult mogott. Néhany kilo-
méterrel északabbra Hegymagas
| kiltertiletén, a Szent Gyorgy-he-
gyen a gyonyor( birtok pedig a
feldolgozd, a nagyobb (ltetett
, kostolok helyszine és egyben a
borasz otthona -~ ez szdmara a
béke szigete, 1999. o6ta lakik itt
csaladjaval.

A Szaszi-birtok kézpontja tipi-
kus Balaton felwdekl _préshéz.
i préshaz
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(most vendeghazkent tuzemel,
két kétagyas szobaval plusz egy
kanapéval a nappaliban) és a
mostani bemutatohelyiség volt

meg, mindketté eléggé diile- -
dez6 allapotban. A csaladi haz v
teljesen Uj, de errél legfeljebb a '@

haz melletti ,kotelez6 tartozék”,
az oreg didfa hianya arulkodhat, e
mert egyébként teljesen tajba si- F)
mul az épilet: tobbmillio éves |
bazalttal burkolt, bontott cserép-
pel fedett.

Szaszi Endre 1985-ben borasz-
ként Budafokon végzett, majd
a badacsonyi pincegazdasagnal |
alkalmazottként = ismerte meg [
a szakma gyakorlatl rejtelmelt'
és buktatsit. A varbéli vinotéka
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eredetlleg az allaml cég borait,

ey muskotaly olaszrizling szentha-
. romsagot arulta — szerencsére
" ez mar a multé, el6fizetdink az
olaszrizling képében megkdstol-
 hatjak, mit jelent ma ez a fajta
' Szaszi Endre értelmezésében.
Endre idén 42 éves. Edesapja is
0 borasz, de Fejér megyébdl ér-
 kezett, igy a szigligeti birtoknak
mar mostani ,idegenvezeténk”
- az alapitéja. Az édesapa fiatalon
meghalt, de a szakma szeretetét
6 adta at fianak, aki igy tulajdon-
képpen harmadik generacios
borasz. 1997-ben vette az els6
sz6I6t, a nagy attorés 5 évvel
kés6bb, 2002-ben tortént: 14
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hektarosra bévilt a birtok, vala-
mint a technolodgia is jelent6set
fejlédott abban az évben, hiit-
het6 tartalyok keriiltek a feldol-
gozoba és a ,bio” mindsitést is
elnyerték a fajéleszté nélkul ké-
szul6 borok.
2003-ban igy a szerencse is a
borasz mellé allhatott: a hiresen
jo évjaratot mar mélté szakmai
és technologiai felkésziltség-
gel fogadhatta Endre. 2003-on
kivil még a két utolsé évjarat
volt kulonosen emlékezetes,
2006-ban a meleg nyarat hosz-
szl 6sz kovette, a 2007-es me-
leg nyar utan pedig csapadékos
idészaknak orilhettek a Bada-
_csony-kérnyéki  sz6lésgazdak.
J_Q alapanyagbol, j6 technolo-
ol o’
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giaval, jo helyen, j6 borok ke-
sziilhettek igy —a tokeletes har- |
moniahoz mar csak a jo és ért6
borfogyasztok kellenek, amihez &+
most mi is megprobalunk a ma- &
gunk szerény eszkozeivel hoz- s
zajarulni. '
A var alatti vinotéka Szigligeten
egyszerlien nem téveszthet6 el
— a Szent Gyorgy-hegyi birtokot
pedig a 71-es utrol Hegymagas
és Raposka felé vezet6 uton, az
S-kanyar utan nem sokkal jobb-
ra egy kis aszfaltitra fordulva ta-
lalhatjuk meg. Itt a faraszté nap
utan 4 fével meg is szallhatunk
a hangulatos kis vendéghazban.
A széllast érdemes el6re lefog- &
lalni: 06-20-997-1919 "
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LAKi a bort érti,
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az titkokat fogyaszt.”

' " A teglaboltlves pince f‘OIYamato-

E havi véalogatasunk egyetlen ka-
kukktojasa, azaz nem balatoni
bora és borasza bGségesen meg-
éri a kitér6t még akkor is, ha tény-
legesen autéba kell GlIni és nem
pedig futarral kapja azt kézbe az
ember. Az M1l-es autopalyatol
alig tiz percre, Pannonhalma felé
letérve, majd a nyuli templomnal
jobbra kanyarodva és ott 3,5 km-
en keresztil a ,hegyre” felhajtva
ritka kincsre lelhet a vandor: itt,
Nyul kozségben tizemelteti a Szél

y Fiai Fogadot immar 8 éve, 2000.

ota Prisztoka Tibor. Az Gt utolsé
500 méterén mar bevagasban ve-
zet az Ut, a két oldalan pincebe-
jaratok hangolnak ra az el6ttiink
allo latogatasra.

san béviil-hosszabbodik: telente,
amikor a sz6l6vel nincs munka
és a borokkal is picit kevesebb a
tennival6, a pincét assa tovabb a
hazigazda csapata, Ujabb és Gjabb

boroknak készitve el6 a helyet. Kui- aj
lonleges dolgot tapasztalhat meg E@

emiatt a latogatd: a pince végében
a pannonhalmi talaj keresztmet-
szetét, a hajdani pannon tenger [
altalajat vehetjik szemiigyre. '
A felsé talaj agyagos-homkos, a |
helyi. népnyelv szerint ,foso-
homokos” (vizet kapva konnyen
megfolyik), alatta azonban &sva-
nyos, csillogé réteget. taldlunk!
Néhany tiz kilométerrel odébb, a |
Szigetkdzben ez a talajréteg kony-
nyebben hozzaferheto a Duna @
partjan még ma is fcartanal;nya—
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. ranta aranymosétéborokat. Ez a
. jellegzetes asvanyossag Prisztoka

~ |an az Olaszrizling Vélogatasban
./ érhet6 a legmarkansabban tetten.
" Ha Kovacs Antal rabolint, a tanfo-
lyamon ezt a bort is bemutatjuk,
mint az asvanyos zamat egyik
- szép példajat.

A pince vorosborai nincsenek
_ sz(irve, nincsenek deritve, a fe-
. * hérborok dont6 része szintén
 szlretlen. Ha mégis deriteni kell,
egy tokhal-hélyagbodl késziilt pre-
~ paratumot hasznalnak: ebbdl a

ase XVII. szdzad o6ta (1) ismert derit6-
~ anyagbdl minddssze 2-4 gramm
' kell egy hektoliterhez — a mérleg
~ masik serpeny6jében az anyag
60 ezer Ft-os kilogrammonkén-

ti ara van... A gazda sajat trefas
- megfogalmazasa szerinttulajdo
keppen kivalé minéségl, eg
~séges, erGs boréleszt6t termel,
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porodo elesztogombak amustbol
szerezzék be a testfelépitésik-
hoz nélkilozhetetlen anyagokat,
hanem az erjedés soran folyama-
tosan inaktiv élesztével taplalja.
Egyébként a bor ,kitirlilne”, és az
értékek nagy részét eldobnank a
seprével.
Egyedi nevet kapott a ,Krém R6-
zsi” rosé. Egy borasznak a rosé
altaldban csak konnyd kaland: az
elterjedtebb, konnyl rosék né-
hany hét utan mar mennek is ki a
boltokba — Prisztoka ur ennél 1é-
nyegesen hosszabb ideig késziti
roséjat, ez a tobb honap viszont
mar komoly kapcsolat, ami meg-
kiilonbozteté nevet indokol, igy
lett ez a bor R6zsi. A birtok voros
cuvée-je a ,Peti Fleur” — a név
hé’m eliras, a francias hangzas el-
- lenére a tulajdonos gyermekeire
r, Virag) utal anév. A klasz-
bordeaux-i aﬁm borai

glﬂ] 5%5
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f.a ot) J léphet a nyomaba a kedves el6-
| kq ] flzeto

‘}.., . A
a Peti Fleur-be. Mostani véalogata- -
sunkba pedig a ,Toppett” Merlot 'F" )
keriilt, ennek részletesebb bemu- /
tatasat kilon oldalon talalhatod,
Kedves Olvaso.

Azt hiszem, még egy kérdés- (s
sel maradtam adés: kik azok a =
,szél fiai”?! A fogaddé honlapjan

a grafikdk mindent elarulnak:
http://lwww.winecellarinn.hu/

Prisztoka Tibor meglepetése
el6fizetGinknek: aki eltolt egy
éjszakat a fogadoban (a kétagyas

szoba reggelivel 14 ezer Ft) és
magaval hozza ezt a hirlevelet, "
egy palack ajandék bort kap a
szobdjaba bekészitve. Ezzel a |
latogatassal egyébként tobbek g
kozott a teljes magyar alkot-
manybirésagnak, a pannonhal-
mi f6éapatnak, az Audi elnoké- §
nek vagy éppen a strassbourgi S
emberi jogi birésag elnckének F¥

A o § )

e

2008.00.01. 23:27:03



A Balaton déli partjan kezdjik szep-
temberi borturankat, Buzassy Laszlo
balatonlellei hegybiro pincéjében. (A
. borvidékek sz6l6sgazdai kotelezGen
£ an. hegykozségekbe szervezédnek,

BV g L P . iz
g‘;&EﬂgP . els6sorban az eredetvédelem célja-
"-'v;n-':f* " bél. Ennek a szervezetnek két vezets-

" je van: a jogi illetve protokoll-vezetd
I a hegykozségi elntk, mig a szakmai
| vezet6 a hegybird. Buzassy ur ebben
| amindségében 560 sz6lGsgazda 500
hektarnyi (ltetvényén tartja rajta a
szemét.)
Kirdlyleanyka, chardonnay, zoldvel-
, telini és zenit hazasitasabol késziilt
d ez a friss, Ude bor, kortlbelil tizezer
palacknyi mennyiségben. A bor alap-
| jat a kiralyleanyka és a chardonnay
adja, ezt ,gombolyiti le” valamelyest
a zoldveltelini és a hungaricumnak
szamitd zenit. Utobbibdl alig 1 0%-ot
nagas cukor-

®
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i,
| tartalmaz ez a hdzasitds: mag
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tartalma (23 cukorfokkal sziretelték)
azonban még igy is kb. 4g/l mara-

dék cukrot eredményez a cuvée-ben,

12,5% alkohol mellett — ez utobbi

adat a cimkén hibasan szerepel.

Az ldeség, frissesség jegyében hazi- |
gazdank alaposan behditi a bort, az al-
tala ajanlott 8-9 °C-on azonban nem
igazan nyilik ki a bor. Erdemes az els6
hiivos kortyok utan félretenni és jo fél- |
oraval késébb, picit mar melegebben
Gjra megkostolni, a bor szép teste sok-
kal jobban megmutatkozik. i
Buzassy Laszlé borait a pincéjén ki-
vil a helyi éttermekben, szallodakban
lehet késtolni, mashova jelenleg nem ¥
szallit. Mottoja — ,A Balaton hangula- |
ta borokba zarva” — ezen a boron is
megtalalhaté, ehhez azonban kicsit
keresni kell a hatcimkét, amit a palac-
kot nagyitoként hasznalva, a cimke
hatoldaldn talalhatunk meg. A

2008.09.01. 23:27:15



A Balatont megkertilve Sziglige-

ten, az Antal-hegyen folytatjuk

utunkat. A pince nevét adé he-

gyen az Ut legvégéig felkapasz-
2y kodva leny(ig6z6 panorama tarul
| a szemiink elé, ahol Szant6 Zsolt
borasz fogad benniinket. A Szent
[ | Antal Pince szimbiozisban él a
"' kozeli Szatmari Pincével (ide még
~ visszatériink!), a ketté kozil ez a
. latogatokozpont”: a panorama és
a nagy fedett késtolépadok mellett
stitékemence és a benne késziilt
finomsagok varjak a vendégeket.
A pince régen gyl(jt6pince volt,

szeptember.indd 7

ide hordtak a kornyék borait.” &

4 Furcsa lenne egy badacsonyi vale-
gatast (hiszen még nem is emlitet-

SNHHY o Ll s

tem, Szigliget a Badacsonyi Bor-
vidék része) Szirkebarat nélkdl
osszeallitani, mi most ezt a szep-
tember masodik felében 21-es cu-
korfokkal sziiretelt, 3-4 grammos
maradék cukortartalmaval még a
szaraz kategériaban maradé tar-
talmazé, fél évig tolgyfahordoés ér-
lelést kapott tételt kostolhatjuk. |

Batran beh(itve, nyitas utan azon-
nal fogyaszthatjuk. Zamataban = |
f6leg citrusos, harmoénidban a
nagyon visszafogott fahordos je-
gyekkel .— kerek savaival igazi
szép ,nyari emlék”.

2008.09.01. 23:27:26



Szaszi Endre vinotékajahoz gya-
log is par perc alatt atériink az
Antal-hegyrél, ahol els6ként egy
,hungaricum-badacsonyicumot”,
i a kéknyel(t kostolhatjuk, ami a
sziirkebarathoz hasonléan sokat
szenvedett ,az atkos” boraszati
- amokfutasa alatt.

| A kéknyel( az els6re kékszélét,
vorosbort sejteté neve ellenére
fehérsz6l6, az elnevezés a sz6-
|6levél szarara, nyelére vonat-
kozik. Szarmazésa nem ponto-
san_tisztazott, homalyba vész.
| Tovabbi kilonlegessége, hogy
csak néi viragzatot hoz, igy on-
magdban szaporodni képtelen, a
beporzashoz mas fajtakat telepi-

el
-

SN T 1

tenek a kéknyell t6kék mellé.

Endre ebben az évjaratban, me-
leg nyar és hiivos, csapadékos
6sz utan készitett el6szor kék-
nyel(it, a reneszanszat él6 bor i
még keresi fogyasztoit — engem
mindenesetre megtalalt, igy most P
nagy szeretettel ajanlhatom to- |
vabb az eldfizet6knek. Bar a ib’?‘
bor most is kivaléan fogyasztha- ©
t6, j6 3 éves palackos potencial |
van még a borban - de szinte
biztos, hogy a teljes tétel el fog
fogyni addigra...

2008.09.01. 23:27:37




szeptember.indd 9

B .r‘
m 1.;‘%”‘\}

A Szent Gyorgy-hegy déli oldala-
rél szarmazo sz6l6b6l késziilt ez a
szép szaraz bor. A szokasosnal picit
késébb, de még a késGinek nevez-
het6 el6tt sziretelték, igy aranysar-

. ga sz6l6szemeket, 20,5 mustfokkal

sikeriilt betakaritani. H(itve erjesz-
téssel készult, majd fél évet 5 hl-es
tolgyfahordokban toltott. Ezt egali-
zalas (azaz a kulonb6z6 horddkban
szlikségszerlien kilonféleképpen
fejl6dott borok kiilonbségeinek el-
tlintetése Osszeontéssel) majd pa-
lackozas kovette, ahol tovabbi egy
évet érlel6dtek a borok.

A bor mar 2007 tavaszan, azaz.
§ még a palackos érlelés el()'tt ) el-
nyerteaz Orszagos Bio- borversen_y, .

aranyérmét.

Kiemelkedéen szép olaszrizling, |
illatdban méz keveredik viragok-
kal, egyarant mutatja a fajta és a
Szent Gyorgy-hegy jellegzetes-
ségeit. Osszetett, szép, testes bor
hosszu utoizzel, elegans sés, as-
vanyos izekkel.

Ebben a mostani borvalogatas-
ban egyediliként Budapesten is
beszerezhet6, a Zwack szakiiz- |

...-’A'.“al
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letében (IX., Dandér u. 1., www. 1

zwackwebshop.hu).
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A valogatas érthetéen fehér hang-

sulyu: 6todik fehérborunkért visz-

szatériink Szanté Zsoltékhoz, de
g ezattal nem kapaszkodunk fel
i végig az Antal-hegyre. Szatmari
| Gdbor és Szant6 Zsolt kbzos val-
| lalkozasaként 2003-ban hobby-
| pincének indult a boraszat.
Alaposan megtréfalt a bor elneve-
zése: automatikusan irtam, hogy
,Vulcanus Cuvée” — de nem, a
Vulcanus egy széléfajtal 1957-
y ben  Sziirkebarat és Budai Zold
4 szOl6fajtakbol  kezdték nemesi-
teni, 2003-ban lett hivatalosan is
elismert, 6nall6 fajta. Gabor és
Zsolt b6 2 hektaron, kozvetlenil
a plnce eIottl duloben;ermesztlk

PLAT
tést kapott ez a bor. Béven a sza-
raz kategorian belil maradva, 2
gramm maradék cukorral bir, al-
koholfoka 12,5, extrakttartalma (a

teljes elparologtatas utan a borbél ia
visszamarado szdrazanyag meny- E
nyisége) pedig 24 g/I. Reduktiv ér- e

lelése ellenére a szokasosnal picit \
melegebb fogyasztast javaslok és p >
ha méd van rd, 6blosebb poharat

— a bor illatai és teste meghalaljak |
ezt a figyelmességet.

2008. 09. 01. 23:28:00
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A nyari emlékeket felidézé bortd-
rankat Nytlon, a mar bemutatott
Prisztoka Tibor pincéjében fejez-
zik be. A borasz ,toppettnek” ne-

e vezi ezt a merlot-jat, mert a szoka-

soshoz képest enyhén tulérésben,
a bogyok lémennyisége egy ré-
. szének elvesztés utan szuretelték
2006 oktober végén.

Hideg erjesztéssel (18 °C-ot meg
nem haladva) készitették, 2007
jaliusaban vették le a seprérél.
Ezen id6 alatt heti kétszeri
battonage-olas, kevergetés majd
negyedévente haromszori fejtés,
leveg6ztetés utan, idén nyaron
B keriilt a-bor a butélidkba, termé-
szetesen szintén kézi palacko-
zassal. Prlsztoka ar nem szereti,

g-’t"n 2|

f_*.
ha a tolgyfahordé ,rail” a borra,
igy ez a merlot is csak enyhén
barrique-olt.

[zében tulérésben levs feketecse-
resznye, meggy érz6dik, a végén
madulas lecsengéssel és egy kis
likéros ,filinggel”, a mar jelenlé-

vé feketecsokoladét, picike ani- [
zsossag irja majd feltl. A kis téte- |

les bor (kb. 1800 palack) most is |
szépen ihatd, de teljes érettségét
varhatéan 6-8 hénap mulva fogja
elérni — aki nem birja ki addig, ér-
demes lehet méar most par palack-

kal beszereznie és eltennie. '
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OROSBOROS SZARVAS BURGONYABE] GLIVEL ES S
§ ERDEL VOROSAFONYAVAL PRISZTOKA TIBOR RECEPTJE
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Hus alap (szarvas lapocka, vagy tarja): A his nyesedéket, csontokat kevés sistergé zsiradékon (Rama Creme
Fine) szinte égetve, alaposan megpiritom, barna nadcukorral karamellizalom. Felontom a Merlot vorosborral,
dobok hozza par szem madarint, kevés gyombért, birsalmat, almat, sargarépat, fehérgyokeret, kevés mediter-
ran fehér hagymat, par szem szegf(iszeget, és csipet (nem tobb) kardamomot, ugyanennyi romai koményt, és
reszelék csillaganizst. Teszek hozza par kanal vorésafonya lekvart. 6-8 orat f{6z6m, majd atszGrom és piritott

;;‘.'E_gETP liszttel besGritem.

";-"ﬂn:{-?, Ebben az alapban kb. 3 o6ra alatt kis langon puhara parolom a felkockazott és kiaztatott szarvashust.

@'_.;;;*I = F6vés kozben a Merlot-val 6ntom fel, és vorosafonyaval beallitom az izeket. S6t NEM hasznélok hozzal!
Jow

Burgonyabejgli: Szilvasgombochoz valé burgonyas tésztat gyurok.Deszkan bejgli tészta vastagsdgura nydjtom.
Kolozsvari szalonnat kockazok és kistitom, a szalonnat félreteszem, a zsir nagyjat leontém, a maradékban Lb’?‘
szalasra vagott fehér hagymat parolok, majd hozzadobok kevés spenotot, friss zoldfliszereket, bazsaliko- '
mot, kakukkf(ivet. Fehérborral felontom,és 6sszeparolom. A kiteritett tésztat ezzel a krémmel megkenem, a
szalonnat rdhintem, és feltekerem, mint a bejglit. G6zben 95 fokon kif6z6m.

Voros afonyat kevés Merlotban megfuttatok, rafacsarok egy kis mandarin levet, meghintem nadcukorral,

kevés 6rolt fahéjjal, szegfliszeggel és kardamémmal, bes(Gritem keményitével.

A kih(lt bejglit ujjnyi szeletekre végom vajban mindkét felét ropogdsra megpiritom. A szarvast a bejgli

mellé tdlalom, és a vOrosafonydbol is teszek mellé a tanyérra. Szaritott gyomolccsel, vnraggal narancs kar-
ikaval és birsalma sajttal diszitem. : b ; : -“

Jé étyagyat ki%.n az etekméster :_‘__,
= Prlszt@ka Tibor
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